Jt dipinte rappresenta un maenda che non c’e pii , esiste selo nei sicondi dei
nastu padii e nenni.

Envano tempi di stenti e miseria ma evanc ben salde nelle famiglie valesi e
twadizioni e la poverta exa vissuta con dignita e con la consapevelezza
carni emenge la nostalgia e il vammarice pex quei tempi cumai perduti.

Jt quadie & ambientate a fine anni ’40, nelle campagne fabrianesi e
wacconta le usanze della gente di campagna ed il bore maede di approcciarsi
con gli animali, totalmente differente da oggi, infatti una volta lo stare
insieme can le bestie exa del tutte naturale.

J maiali illustrati senc nexi, nazza tipica della zena mentana fine alla fine

degli anni *40, avivavanc a raggiungere il peso di duecentocinguanta chili ;
twa i fregi di queste tipe di suine senc la squisitezza delle carni, la bonti



della stuutte e seprattutte Cottimo barde. Dalla “spalla” e dal “prosciutte”
del maiale nexa si vicavava il sinematissime “salame di Fabrianc”.

Nenna e nipate si apprestanc a compiere i doveri familiani, vaccolgona cost
le ghiande che sewirannc a sfamare i maiali, essi a lene velta, con le lone
pregiate cawni faranne fronte all’ alimentazione della famiglia per uw’
anna intewe. Infatti una velta in campagna, ci si cibava prevalentemente di
ewbe selvatichie e la carne si mangiava scle in qualche festa comandata.

Nen & da dimenticare che in questi periodi per sfamansi, le ghiande venivanc
date non scle came paste per i maiali, ma ci si vicavava la farina per il
pane; il gruane se ne twvava pece, il grancturce non tutti petevanc
pexmettensele, allona si usava la ghianda che non mancava mai. Si bolliva i
semi in un gusse caldaie, pei U mettevane nel forne per asciugare ed
ablbustalive ba scervza, eppure si seccava al sele; tolta quest’ultima si
pateva macinae. Companatice al pane di ghianda ewanc le ele cotte e
salate o una manciata di cicewchia lessa.



